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Margot rezy

Cas pripravy: 180 minut
Druh jedla: Kolace, zdkusky a sladké snacky

Margot rezy chutia detom, ktoré maju rady
piskéty, puding a tycinku Margot. Je to zaroveri
zakusok, ktory sa hodi nielen na vsedny den.

Postup prace:

200 g hladkej miky Vajqa S ,cukrorr) mixerom vyvslahame a eostupne do nich zaslat]ame 1 dcl
oleja. MUku zmiesame s praskom do peciva a spolu s vodou rucne striedavo
vmieSame do cesta. Cesto vylejeme do tortovej formy a pripravime si puding

Suroviny:

1/2 balic¢ka kypriaceho

prasku podla ndvodu na obale. Eéte horuci ho nalejeme na cesto. Kol&¢ pe¢ieme v
200 g mletého cukru rdre vyhriatej priblizne na 180 °C. Upe¢eny ho nechame Uplne vychladnut.
3 vajcia Kysli smotanu zmieSame s lu¢inou a cukrom. PInku rozotrieme na kola¢ a
100 ml oleja nechame asporfi dve hodiny tuhnit. Pred podavanim ho posypeme

100 ml viagnej vody nastriuhanou kokosovou tycinkou.

1 vanilkovy puding
alebo Zlaty klas

500 ml mlieka

3 PL krystalového
cukru

200 g kyslej smotany
200 g Luciny

2 PL préskového
cukru

100 g rumovo -
kokosovej tycinky
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