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Tradicna babovka

Cas pripravy: 60 minGt
Druh jedla: Kolace, zdkusky a sladké snacky

Zarucenych receptov na uzasnu a nadychanu
bdbovku je na internete naozaj mnoZstvo. Tento
recept nepochddza z internetu - je od mojej mamy
a ta piekla babovku este v Case, ked'internet
neexistoval ani v snoch :) Vyskusajte :)

Suroviny: Postu!a prace: , ,

26 dkg hladkej miky Vylnvnesam vajcia s cukrom, po,maly pridavam Qlej,lvodu ?vpostupne’muku. s
praskom do peciva a vanilkovym cukrom. V tejto faze mbézem pridat ovocie.

Do vymastenej a mukou vysypanej formy nalejem "vacsiu" polovicu cesta.

1 ks vanilkovy cukor Do zvysku edte zamiesam kakao a postupne nalejem do formy. Pe¢iem na

1 dcl oleja 180 stupnov v teplovzdusnej rdre asi 30 minuat. Vy respektujte skisenosti s

vlastnou rdrou :) Hotovl babovku eSte posypem praskovym cukrom.

1 ks prasok do peciva

1 hrncek horucej vody

26 dkg praskového
cukru

4 vajcia
1 PL kakaa

hrozienka, orechy
alebo iné ovocie
podla chuti
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